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·资讯·

新加坡农粮与兽医局修订食品法规

2017 年 1 月 18 日，新加坡农粮与兽医局( AVA) 发布 G /TBT /N /SGP /32 通报，对食品法规作出如下修

订: 1． 允许青稞 β-葡聚糖用于食品加工，并可以声称以下健康声明:“大麦 β-葡聚糖已经被证明可以降低胆

固醇高血脂的危险因素冠状动脉心脏疾病的发展。”。2． 允许预包装米饭的净含量以克或千克标注。3． 修

改芝麻油的比重为 0． 915 ～ 0． 924，葵花籽油的碘值为 118 ～ 141。

( 摘自食品伙伴网，相关链接: http: / /news． foodmate． net /2017 /01 /414729． html)


